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MENU DIiA

~ DISFRUTA DE UNA EXPERIENCIA UNICA .
LLENA DE SABOR Y TRADICION DEL VALLE DEL CAUCA .

/candelagastrobar

* Las fotos e ilustraciones de los platos pueden tener variaciones segun disponi- o . O

bilidad de los ingredientes con respecto al producto final sin previo aviso.
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TESORD

Los mejores calamares marinados, acompanados
con salsa tartara y limén.

CAMARONES REBOZADOS

Deliciosa fusiéon del camarén con el panko, para
darle un crujiente perfecto acompanado de chips
de platano, salsa tartara.

CANAPE BOURGUINON

Albondiguilla de res con el exquisito sabor del
platano maduro guayabo y gratinado con queso
doble crema.

CHORICHEPE

Mini picada de chorizo de cerdo casero,
ahumado al natural acompafado de papa
amarilla.

ANTOJADO DE CAMARON

Canasticas de platano verde rellenas de
camarones al gjillo.

ANTOJADO DE POLLO

Canasticas de platano verde rellenas de pollo
desmechado con salsa de la casa.

Ris

$28

$35

$25

$18

$28

$ 25

SANCOCHO DE RIO

Tradicional sancocho del pacifico colombiano,
hecho a base de leche de coco, acompainado de
arroz, tostada de platano y aguacate.

SANCOCHO DE GALLINA

Tradicional sancocho vallecaucano con gallina
gigante de campo, acompaiado de arroz, tostada
de platano y aguacate.

AJIACO

De nuestra tipica cocina colombiana no puede
faltar una de la recetas tradicionales, acomparnado
de aguacate, arroz, alcaparras y crema de leche.

MONDONGO

Tradicional preparacion del mondongo con verduras
y arroz acompainado de patacén y aguacate.

BANDEJA PAISA

De nuestra tipica cocina colombiana no puede
faltar una de las recetas tradicionales en nuestro
restaurante.

$25

$25

$ 32

0SS0BUCO DE RES

Exquisito guiso italiano de res bafiado en salsa de
vino tinto, acompanado de puré de papay
ensalada fresca.

COLITAS A LA DIABLA

Preparacion exclusiva de nuestra regién con
el toque mdgico del qji, acompainiado de
arroz y chips de platano.

LOMO DE CERDO EN SALSA MARACUYA

Lomo canén de exquisito sabor a la parrilla,
bafiada con el sabor mdagico de la maracuyq,
acompaiada de papa’s a la francesa y
ensalada fresca.

$ 39

$ 38

$ 35

SOBRE BARRIGA $35

La inigualable sobrebarriga de res, a la criolla o a
la parrilla acompanada de arroz papa cocida y
ensalada fresca.

ESTOFADO DE RES

Tradicional preparacion de nuestros abuelos,
acompanado de arroz y platano maduro

COSTILLA DE CERDO BBQ

Deliciosamente sazonado con nuestra version
especial de la salsa BBQ acompaiada de papa
rastica y ensalada fresca.

LENGUA ALCAPARRADA

Exquisito plato de la casa bafiado en una sensa-
cional salsa de alcaparras, acompafnado de arroz y
tostada de platano.

$30

$45

$38
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SUPREMA DE POLLO POMODORO $30

Bafiada con la exquisita salsa napolitana con el
aroma de la albahaca, acompafada con papa
rastica y ensalada fresca.

ABANICO DE POLLO RICOTA $30

Exquisita combinacién del pollo con salsa de
queso y fresa, acompanada de pure de papay
ensalada fresca.

POLLO FLORENTINO $ 32

Delicada combinacion de pechuga de pollo a la
parrilla baftiada en salsa de queso con espinaca,
acompaiada de chips de platano y ensalada
fresca.

' .. Y ancscos

SALMON MEUNIERE § 55

Inigualable preparacion del salmon con salsa de
mantequilla y limén, acompanado con puré de papa y
ensalada fresca.

TRUCHA VILLA ROSARID “opcionat arroz con coco $38

Deliciosa trucha a la plancha banada con una salsa
suave vizque de camarén, acompanada de chips de
platano y yuca.

T"_APIA FRITA *Opcional Arroz con Coco s 35

Escogemos nuestra mejor tilapia frita con el toque de
la casa, acompaiada con tostadas de platano y
ensalada.

CAZUELA DE MARISCOS  *Opeionat Arroz con Coco $ 49

Los mds excelentes mariscos cocinados a la perfeccién en una
base de caldo de bizque para darle un sabor inmejorable,
acompaniado con arroz y tostadas de platano.

ARROZ MELAD DEL PACIFICO $39

Suave combinaciéon de mariscos y el arroz, banado en salsa
vizcaing, vino blanco y brandy acompanado con tostadas de
platano.

/17.%&/’ Jafadel

PLATO INFANTIL ENCANTO §25

Crispetas de pollo combinado con papa a la francesa jugo y
golochips, salsa de tomate y miel.

QUESADILLAS JAMON Y QUESO $18

Tortillas de maiz, doblada por la mitad con queso y jamén.

SAN SILVESTRE

Pasta en tornillos con salsa bolognesa o pollo. s 22




VEGETARIANOS

VEGGIE

Espectacular combinacion de la
quinug, el falafe, y la semilla de chia

TOFU

Tradicional ment vegano con el queso
feta griego.

POSTRES

DIPLOMATICO

Nuestro tradicional postre de tres leches con un toque
agridulce de la uchuva.

TENTACION

Postre tentacion en salsa de yogurt y hierbabuena,
acompainados de una rica salsa segln la temporada.

MORA,CURUBA, ARANDANOS Y MARACUYA

$45

$ 40

$15

$12
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GASTRO BAR

.‘EUETELES PREMIUM
MORAPASION ~ $20 LUNALLENA ~ $17 ‘.MUJITUMARACUYA $20.. ARDIENTE EFRAIN- $27.
SEXYMARGARITA  $20  SECRETOS DEL PARAISO $22  LYCHEETINI $20 - CANDE $22
~ MARGARICANDELA § 22 I]RGASMUI]EMARIA '§25 LONGISLAND §28 $25
MARGARIPASII]N $22 MOJITO FRESA ‘ $2I] 0CASD - $22 - $28
COCTELES CLASICOS dues CERVEIAS
MARGARITA TRADICIONAL 8§27 (| U T g
VALENERDE . 520 h 815 ot D S ST e P
MELON FRESH 815 L Lo 88 810 | pcuaowemAL S8
‘| MOJITOTRADICIONAL .~ §15 - | | WMARAC 88810 CLUB COLOMBIA  S10
- DAMA.DE FUEGO §o1 MANGO - $10 . §12 CORONA * 813 -
| COSMOPOLITAN 815 ANGUALA -~ §12 || BUDWEISER $13
/ PINACOLADA - - e e L $13
Cl ) | sancRinJagR 880 || jLSTELLA’ 313
SODAS ITALIANAS | SMGRIAPREMIM - $®0 | R
MARAE gl ““’RES |
$15 AGUARDIENTEBLANCO * * * $80  TEQUILA JIMADOR $120
: o AGUARDIENTE BLANCO FIESTA - $70 ©  JOSE CUERVO $110
‘ : ‘ 516 | RONVIEJO DECALDAS ESENCIAL - $B0° BAILEYS : o $100
el ] e s s
GASEOSAS = $5 | | RoNVIEID DE CALDAS B ADS $110  BUCHANANS MASTER . §220
mmg: sl gfu | RONVIESDDECMDAS1SANDS $120  BUCHMNANSISAROS  $a10 |
LIMONADA CEREZADA - 3110 \VUDKAABSULUT 4 | $110  JACK DANIEI.?U < .»"$14ﬂ /




